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Pizza au fromage
Filet de colin sauce citron
Printanière de légumes
Vache qui rit BIO
Fruit de saison

Be#eraves en salade
Chili végétarien
Riz BIO
Fraidou
Compote de pommes BIO

Velouté de légumes du chef
Lasagnes rico#a épinards
Fourme d'Ambert AOP
Flan vanille

Taboulé BIO du chef
Filet de lieu sauce ciboule#e
Caro#es persillées
Yaourt nature BIO
Gâteau au yaourt du chef

Centre Loisirs. s/viande - Déjeuner

Du 23 décembre au 29 décembre
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SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)  



 

 

 

 

 

M E N U S  '4  S A I S O N S'  |  D U  3 0  D É C E M B R E  2 0 2 5 A U  0 5  J A N V I E R  2 0 2 5 |

Salade de pâtes BIO
Nuggets végétal
Choux fleurs persillés
Saint nectaire AOP
Compote de pommes bananes

Salade de haricots verts BIO
Fishburger
Frites
Yaourt nature BIO
Fruit de saison

Macédoine mayonnaise
Tortellini épinards sauce provençale
Cantal AOP
Flan chocolat

Salade verte BIO
Calamar à la romaine
Purée de courges
Yaourt aroma@sé
Gâteau basque

Centre Loisirs. s/viande - Déjeuner

Du 30 décembre au 05 janvier
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SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)  
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